Proyecto Fondef DO1/1016:

Identificacion Varietal de Vinos
Chilenos Mediante
Instrumentacion Inteligente

Un hito en |la historia del desarrollo
vitivinicola del pais

Esta afirmacion la hizo el Presidente
de la Corporacion Chilena del Vino,
que agrupa a las vinas emergentes,

Francisco Gillmore en la ceremonia

' |

de difusion de los resultados

obtenidos durante los dos anos que
han transcurrido del proyecto, cuyo

director responsable es el

academico del Departamento de

iIngenieria Electrica, Prof. Nicolas

| vitivinicultor propietario de
la Vina Tabontinaja ubicada en

la VII Region, agrego quc

g
“dado que los mercados internacionales
olobalizados han lmpl.ml;ulu niveles de
_‘?'_11'.t!- s estandares de \dlltLJtL nos han
eX121do nuevas normativas que nos ha lle
vado a nosotros como vitivinicultores a
mirar el tema de la produccion limpia,
v esperamos que ¢l ano 2005, el 100%
de las vinas chilenas estén cumpliendo
dicho programa

NOsSOtros ¢|Ul\i”'l“‘ ( :Jma;\'lﬁa']‘.al'mmlnaja

d[l"\ ar a este pru_\utn quv dl_-sarrnlla |.1

Facultad, porque es innovador v relevante
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para nuestro sector, porque nuestros Vl-
nos para nada se comparan con los vinos
extranjeros pues tienen caracteristicas
especiales que no han sido estudiadas en
protundidad en las unive rsidades chile-
nas, Comao s l)nr Cu n]lllfl, |.] seric t’it'
10ONeS v catlones (ILH‘ tienen nuestras Jgum
o los suelos ) el Unmpunrnlt‘ cobre que
es muy importante en la vitivinicultura y
sobre la produccion de vino.

I!. ncmos muc hll‘\ u:mpnn('nlu (IU(' h&

8 g {
’ i .?;;\ ‘l‘ §
i 81
2 % | |
; 2 l
(| ¥ 3 [
i i b
$ " /
: i
| ; ¢
. :
: §
i 1 i
! ) ¢
g »:'
1 4

£
gl b M Ty

= S A T

SR UNVEDAD DE S B8
I-

cen diferenciar el vino chileno de otros )
esos componentes solamente pueden ser
analizados cuando se logra sofisticacion
’\' &N esie pl"t ’}('i‘tl) {'Xi.\‘l' -\ ')()I‘ CSO mas
que felicitarlo, lo aplaudimos, porque es
un hito en la historia en el desarrollo de
la vitivinicultura de nuestro pais”.

Por su parte, el Director del Proyecto,
profesor Nicolas Beltran (°ntrcg6 una
detallada informacion respecto al desa

rrollo de la instrumentacion intcligcntc-
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p Francsco Gimmore, Presidente de la Corporacion Chilena del Vino



que se utilizo en obtener estos resulta:

dos, describiendo minuciosamente los
| procesos que electua la “nariz electroni-
i ca’, la que emula la funcion de la nariz
 biologica.

El proyecto Fondel que permitio la lle
toada de esta nariz electronica, la prime
fra en Chile, es la base del sistema de
instrumentacion inteligente para clasifi
Bcar variedad de vinos chilenos. La nariz
clectronica comprende una camara de de
_ tru'ihn (lt' Aromas cn Il.l\t' 4 un sensor l]l'
tonda acustica superticial (SAW) v que

transmite la senal detectada a un sistema
 clasiticador mediante redes neuronales
Lartificiales que identifican la cepa de la
L uva con la cual estan producidos los vi
_ nos ('hil(-nns (ll' IJ\ \dl‘lt‘t'.l('t s Cabernet
Sauvignon, Merlot y Carmenere.

1 “|os resultados que se prese ntan he J dia
' SC lngrartm con metodos de extraccion
b de caractenisticas como transformada de
L Fisher o transformada wavelet aplicados
sobre toda la senal detectada por la nariz

belectronica v clasificados con una red
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Profesor Nicolds Beltran, Director Responsabile del Proyecto

Sistema de
instrumentacion

neuronal. La validacion se realizo con una
porcion de la muestra de entrenamiento
no utilizada en esta etapa. Actualment
la base de datos cuenta con 110 vinos
( ||i]t nos tIl' las tres Varie dades pre ter
demos llegar a unos 2507

R specto a las -li‘-'llldt ioncs del

¢l academico Nicolas Beltran senalo que
Imulr (|1||;|t-ln'-r. en la produccion
vino, por :'|rm}1lu en la determinacion
de lll'l'llllfl\ *Jllllr'li*w de termentacio

caso de vino de Lfl:'sl"{i.* n la supervisio

(L lnu & ”'I""‘ r!l crianza o bier
guimiento de aditivos v mezclas para
Ull“[!rll'._]l"IlHH|.|l!'.|x.1iulll-||'|-l

ill.' Il]'rn]l[\tll'l}

“Esto ultimo es un tema que recien ta
SUrgie ndo en nu ~I]'rli'rtl~ motivado por
la exigencias a los « \|>ur1.u!-u"e S DOr par
te de la Union | uropca v que vaa \lectal
fuertemente a todo el seoemento
v\1u»rl.u|n!' de la industria nacional.

1| S( Hl!l{l- II‘ nlllt ., van a tenel q T
mostrar trazabilidad d SUs Eu|-r-1-1 Lo
para entrar en « | mercado eur peo

| | olro I!l'tll]tll to de estq ce¢ sarrolio (Ui
estamos olreciendo es la certificacion de
la variedad, que en este minuto se limita
a tres variedades, como lo dije anterior
mente. Carmenere. Merlot v Cabernet
Sauvignon”.

Finalizo senalando qu "Nos qu da alre
(I\‘llill‘ (lt' 9 MCSCes (Il I |l]"i wecto ]\ NncImos
que entregar los resultados finales el |
de abril del 2005 y proyectamos que en
el caso de certificacion de variedad, es
taremos cercanos a porc entajes de alre
dedor del 97% de certeza en lo que s
este clasificando”.

Luego, se realizo una demostracion in
vivo de clasificacion con la instrumenta
cion desarrollada y una degustacion de

las muestras vmplvmlaa.
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