
 



EI pro e t

neral e el pr D r i ola B ltran

apunta a d arrollar apli r 1 -

tro-t enol ola a anzada para la
id ntifi a ion d pa ab rn t

Sauvignon d � IDO hileno.
En la pr ntacion d 1 pr

el profe or B Itran rnanife to que
"el pro)' cto d arrollara un sistema

de instrurn ntacion inteligent ba-

ado en una arnara de d te ion d

aroma y un sist rna la ifi ador

mediant r d neuronale artificia­

l gu id ntifiqu la pa d uva on

la cual e tan pr dueido 10 vino

hil 110 d 1 tipo Cab rn t auvig-
non.

A imi mo, s bu cara orr Iacio-

nar la caract rf ti a d 1 In bte-

nida m diant anali i quimi 0

(cromatograHa d ga e y Iiquido ,

p ctrom tria, te. ,fl i 0 m di­

cion ci param tro 1 I

ctri y
otro ) )' organol

I

ptieo , can la a-
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ri dad d u a usada n su labora-
• I

n I sif d r a-

ad ar tifi ial

ntr na-

nr

(R ,

do d mu tra patron de pro -

d ncia onfiables.
Para 11

• I lra ra t nzaran a �

-

d d r d 100 ari dad � quimi
1 lea organ 1 I

ptica ta ultima

proven.i.ent d una nariz 1 tro-
ni a' informa jon qu
cia por el i st Ina

, .

� ra lngr a-

l a ifi ador

•

ntregando la la if acion d la va­

ri dad del vino on una probabill­
dad de cer teza omparabl m jar
a la d pr dimi nto tad! ti 0 ,

y on la v ntaja d ntr gar sta la-

if a ion n ti ml rna or to ".

POl' su part, IVi d ano d la

Fa ultad, Lui A ala, al clirigir a

10 asi t nt manif t' qu 1 pr -

du to d arrollado n 1 pr to, a

niv 1 d prototip , para I ual

Hcitara una pat nL PI' aut ria,

Fa 1lcvado a ('tapa com rial, don­
d la mpr sas cI in. trurn ntacion

par ticipante del pro c to, Grupe
Int zon)' Autornind, ticn n una

prim ra 1 i n d r alizarlo. "De

�ta maner a1 traspas r 10, re ulta­

do . I tor pl' QU ti 0 umple
un CL 1 " Q� ti .

qu tien mas
r 1 van a para una fa ultad omo

la nu tra qu n t cia hi toria ba

rnant nid una pr noia T 1 vante

n 1 pr d dan: 11 t cnolo-

gi 0 d � nu tr pal -; .

mao xi. t

una ri � d tra a�li a on PQ­
t ncial d e t d arr 11 qu .1)1.-

lu r apr du t d
la fruta, la indu tria d 1a ti 0 loa
indu tria d mbu tibl otra ,

qu pu den er ab rdada utilizan-
do la mi rna ba d �

ga ion, 1 ual pu d

in 0 p had a1 an. � a

ntr gar
to r ul-

.�

tado ".

o ta 0 qu I pro I to t ndra

do f t imp rtant p T uri

lado un impact -t n 16-

gi 0 a1 ap r tar nu

to ,t n 1 gla t un i t rna d

in trum nta ion pat ntabl por
orr ,la ar ti ula i'n multidi iplina­
ria d apa idad d di tinta uni­

dad a aderni a d la Uni r idad

de hile. om n I Departam n­

to de Ing ni ria -I' tri a d nu -

tra acultad : d Agr ind 1 tria

Enol gla.
E important r altar 1a p iti-

•• . I

a partJopa I 11 'ap lupro-
m tid p r cl D partam nt ] �

Ing ni ria J I

tri a d la Uni r i­

dad d Yal n 1 darT 11 d la

arquit tura cl Ja r d n ur nal.
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