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Ministro Mayol: “Frutales de bajo requerimiento
hidrico podrian ahorrar hasta un 85% de agua”
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Un proyecto inserté especies frutales de bajo consumo de agua como alternativa para
zonas aridas, con el objetivo de diversificar la oferta exportadora del Norte Chico

Hasta un 85% de agua y energia podrian ahorrar especies como la tuna, la pitahaya, el granado, la higuera y el
tamarillo, en comparacion con cultivos tradicionales como los citricos y paltos. Estos son los primeros resultados de un
proyecto cofinanciado por la Fundacién para la Innovacion Agraria (FIA) y que fue visitado por el Ministro de Agricultura,
Luis Mayol, en el sector de Las Cardas en la Regién de Coquimbo.

La iniciativa —que se esta ejecutando en las regiones de Atacama y Coquimbo— establecio
un repositorio varietal de especies frutales que consumen menos agua que los cultivos
tradicionales de la zona, con el fin de disminuir el consumo de energia, ademas de ampliar
los terrenos de uso fruticolas.

“Aumentar la eficiencia en el uso del agua hoy en dia es primordial para la agricultura,
sobretodo en una zona donde existe una escasez hidrica notoria. El Presidente de la
Republica nos ha pedido usar la creatividad y no dejar ninguna alternativa sin estudiar, por
ello estamos potenciando innovadores proyectos como el bombardeo de nubes y la
infiltracién de acuiferos, entre otros”, sefialé el ministro Mayol.

Agreg6 también que es importante que a nivel productivo las empresas y productores agricolas se adapten a este
nuevo escenario de déficit hidrico y de alli la relevancia de este tipo de iniciativas que, ademas, abren nuevas opciones
productivas y de negocios para los productores nacionales.

El Norte Chico aporta de manera significativa al sector de exportaciones fruticolas nacionales. Sin embargo, el 66 % de
la superficie de la zona esta concentrada en soélo tres especies: uva de mesa, citricos y paltos.

A esta escasa diversificacion, se suma el hecho que dichos cultivos son de mediano a alto requerimiento hidrico, lo que
redunda en una baja eficiencia econdmica del agua, recurso escaso en la zona. Ademas, la rentabilidad de la actividad
agricola se ve amenazada por el costo creciente de la energia necesaria para presurizar el agua de riego que la
sustenta.

El proyecto, ejecutado por el Centro de Estudios de Zonas Aridas (CEZA), de la Facultad de Ciencias Agronémicas de
la Universidad de Chile, apunta a insertar estos frutales no tradicionales, que presentan un menor consumo y que son
muy valorados en mercados nichos, lo que se transformaria en una alternativa interesante, validando su cultivo en
Chile.

Al respecto, el director de Investigacion de Agronomia de la Universidad de Chile, Nelson Diaz, sefialé que este
proyecto posiciona a la Universidad como lider en materia de investigar el cultivo de especies frutales de bajo
requerimiento hidrico, en particular en regiones donde existe déficit notable de agua, como es el caso de Coquimbo.
Cabe resaltar la tolerancia de estas especies que les permite sobrevivir a las frecuentes sequias que afectan a la
Region, evitando asi la pérdida de la inversién a largo plazo, inherentes a la produccion fruticola.

Para el subdirector de FIA, Fernando Jordan, “la innovacion en esta iniciativa estéd dada por el trabajo de validar estas
especies en los ambientes locales, permitiendo tolerar condiciones climaticas adversas tales como temperaturas
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Desde el 2000 que la demanda por granadas crece
explosivamente. Las condiciones climéaticas y de
suelo de Chile, sumadas a la contraestacionalidad,
han llevado a que distintos inversionistas ya hayan
establecido el cultivo de esta "superfruta" en el
pais, especialmente en las regiones III, IV y
Metropolitana. Lamentablemente, los resultados no
han sido los esperados, ya que no se han conseguido los rendimientos potenciales y
la calidad no es la éptima, lo que genera gran cantidad de fruta de descarte. De ahi
gue un grupo de investigadores del Centro de Estudios de Zonas Aridas de la
Facultad de Agronomia de la U. de Chile esté trabajando en un proyecto para
generar informacién confiable para aumentar la eficiencia de los productores
actuales y futuros de granadas, y asi el cultivo se consolide como un negocio
rentable. Se espera contar con resultados a mediados del préximo afio.

Estudian como optimizar
produccion de granadas

Crean primer atlas bioclimatico de Chile
para mejorar la productividad agricola

» Incluye 16 mapas del pais y su
objetivo es conocer las variables
meteoroldgicas, para optimizar el
uso agricola de una zona.

» Creado por expertos de la U. de
Chile, el atlas tiene la mayor
resolucién en mapas de su tipo y
también esta disponible on line.

» Mapas permiten conocer heladas,
lluvias y temperaturas para decidir
qué cultivar o qué tecnologia
ayuda a evitar pérdidas.

Eliana Chong

La falta o exceso de lluvias,
las heladas matinales o la
baja de temperaturas causan
estragos cada cierto tiempo
en los cultivos de nuestro
pais. Eso no s6lo impacta en
el bolsillo de los agriculto-
res, sino también en el delos
consumidores, que ven como
suben los precios de los pro-
ductos que mds demandan.
Los prondsticos meteorol6gi-
cos por si solos no bastan
para prevenir.

Pensando en eso, es que un
grupode expertosdela U. de
Chile acaba de crear el primer
Atlas Bioclimético de Chile,
un conjunto de 16 mapas del
Ppais, con una version en for-
mato digital (disponible en
www.odite.cl), que tiene una
resolucion 1:250.000, la esca-
lamds alta que se haya hecho
para este tipo de mapas. Eso
significa que 1 cm del mapa
representa 2,5 kmde territo-
rio. Los actuales mapas re-
presentaban 10 km.

El Atlas es el resultado del
proyecto de InnovaChile
Corfo, del Laboratorio de
Bioenergia y Biotecnologia
Ambiental de la Facultad de
AgronomiadelaU.de Chile,
dirigido por el bioquimico,
Manuel Paneque.

Paneque dice que el atlas
permitird conocer el com-
portamiento de cualquier va-
riable meteoroldgica en una
determinada zona del pafs,
facilitando el accesoy uso de
estos datos alos agricultores,
de modo que puedan tomar
decisiones productivas,

LASFRASES

“Se podran reconocer
limitaciones para
decidir, por ejemplo,
qué especies forestales
plantar”.

“Con la cartografia on
line van a poder tomar
medidas preventivas
diariamente para las
heladas, por ejemplo”.

Manuel Paneque
Bioquimico U. de Chile

como qué plantar oportunay
correctamente.

Elatlas tiene mapas de tem-
peraturas minima y maxima
media, precipitacion media
anual, radiacién solar media
deeneroajulio, horas de frio
anual, periodo libre de hela-
das, déficit y excedentes hi-
dricos y extension de los pe-
riodos secoy humedo, entre
otros.

“Estas variables permiten
al usuario saber cémo se
comportard una zona del
pais y reconocer condicio-
nes de limitacion o restric-
cién para decidir, por ejem-
plo, qué especies de arbol
plantar, obien, implementar
tecnologias que mejore la
productividad de esa zona”,
asegura.

Por ejemplo, el atlas esta-
blece periodos libre de hela-
da, es decir, en cuantos dias
delano ciertas zonas del pais
estaran libres de heladas, lo

que permite planificar la pro-
duccion agricola y anticipar
medidas de control o mitiga-
ciéon. Cuando se habla de
“Mayor a 360 dias/afio”, se
concluye que en esa drea no
hay heladas en todo el afio o
su probabilidad de ocurren-
cia es muy baja. Entonces se
puede, por ejemplo, producir
tomates en esa zona, explica
Paneque. Por el contrario, si
el mapa dice “menos que 200
dias/afio”, significa que en
esa drea del pais puede ocu-
rrir este fenmeno con mayor
probabilidad. “Las heladas
son una preocupacion delos
productores por las pérdidas
que genera. Esideal para ellos
obtener esta cartografia on
line para tomar medidas pre-
ventivas. En Casablanca, por
ejemplo, se usan ventiladores
para remover la temperatu-
rabajay evitar efectos de las
heladas”, explica el experto
delaU. de Chile.

Recoleccién de datos
Elatlas fue elaborado recopi-
lando datos de la Direccién
Meteorologica de Chile
(DMC) y la Direccién General
de Aguas (DGA). “Se conside-
raron 350 estaciones que
presentaran al menos 25 afios
de observacion paradatos de
temperatura y 30 afios para
los de precipitacion. Esto se
complementé con estudios
e informacion secundaria
que permitird reconocer pa-
trones climaticos en dreas de
dificil interpretacién”, dice
Juan Manuel Uribe, experto
enclima y que también par-
ticipo del proyecto.@

Cultivos
bioenergéticos

»» El Atlas Bioclimatico de
Chile también permitird ha-
cer una caracterizacion bio-
climatica del territorio fiscal
continental (51% del territo-
rio nacional), lo que propor-
cionara la opcion de habilitar
suelos fiscales o marginales
paradesarrollar cultivos para
biocombustibles de segunda
generacion, como lajatropha
o plantaciones de atriplex o
pino, entre otras.
Actualmente se estd desa-
rrollando una publicacién
donde se proponen 25 espe-
cies parala expansion agroe-
nergética en Chile, y donde
ademds de la zonificacién
agroclimdtica, se incluye la
huella de carbono y la ener-
gianeta de cada cultivo para
la produccion de biomasa.
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MAPAS CARACTERIZAN EL CLIMA DE CHILE

Este es uno de los mapas del Atlas Bioclimatico. Junto a las
precipitaciones, hay que considerar las temperaturas y el tipo de
suelo para entregar una informacion valida y con interpretacion
agronémica. Aqui algunos ejemplos de cémo puede interpretarse
‘el mapa de precipitacién media anual.

Precipitacién media anual
mm /afio
Zonademuyalta [l Menorque2
vulnerabilidad al déficit 1 2a4
hidrico. Sélo es posiblela ¥ 426
produccion agricola en 6a8 {1
condiciones de riego 8a10 l'
artificial, por ejemplo de 10a1s
maiz, citricos, orégano o 15a20
alfatfa. 20225
25a5
50a75
W 75a100
M 1002150
M 1502200

Cultivos de secanonoes gy 5004250

restrictivo, con especies gy 5502500
adaptadas al estrés hidrico
como arvejas, cebadas,
garbanzos o lentejas.
Produccion conriego artificial
depende de disponibilidad
de aguaenelverano.

Eldesarrollo de cultivosen B 500a1.000
elsecanoesdealta
productividad, por ejemplo
cultivos de trigo, vifiedos de
rulo, chicharo, lupino o
remolacha.

Eldesarrollo de cultivosno [l 1.000a1500
presenta restricciones; sin [l 150022500
embargo, pueden presentar [ll 2500 a3.500
limitaciones por lluvias enla Ml 3.500a4.500
época de cosecha, como las Il Mayor que 4500 .
praderas y papas.

Elrégimen de temperaturas determinard la productividad de los
cultivos en cada zona de precipitacién, favoreciendo aquellos
climas donde la primavera y verano son cdlidas.

FUENTE: Atlas Bioclimatico de Chile LATERCERA
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Chile: FEDEFRUTA entrega reconocimiento a Cecilia Morel y a

PORTAL destacadas personalidades de la industria fruticola
FRUTICOLA
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Premiados fueron electos por su aporte a la difusién de mejores habitos alimenticios y su contribucién al desarrollo, a
la innovacion, al dialogo sectorial y al engrandecimiento de la actividad.

En el marco de la XXV Convencién Nacional de Productores de Frutas y Hortalizas, el encuentro mas importante de
la industria hortofruticola chilena, FEDEFRUTA otorgd un reconocimiento a destacadas personalidades, las que con
su trabajo han contribuido al desarrollo, a la innovacion, a la difusion del rubro y al engrandecimiento de la actividad
gremial.

La primera en ser distinguida por su aporte
a la labor de difundir nuevos habitos
alimenticios en la poblacion chilena a
través del programa Elige Vivir Sano fue la
Primera Dama de la Nacion, Cecilia Morel,
quien con este proyecto, trabajado en
forma conjunta y transversal entre diversos
ministerios, servicios publicos y privados,
busca que la sociedad chilena tenga una
vida mas saludable, respetando la
integridad fisica y sicoldgica.

En representacion de la Primera Dama,
recibi6 el reconocimiento, la directora
Ejecutiva del Programa Elige Vivir Sano, Pauline Kantor.

Las semillas estan de moda

Chia, linaza, amapola o alpiste son algunas de las que hoy se consumen en panes,
barras de cereal e incluso en preparaciones mas refinadas. Ademas de ingredientes
EL gourmet , son excelentes para el corazon, el animo y mantener a raya el peso.

MER CURI O Lorena Guzman H.

Galletas con minusculos granos, panes con distintas pepitas, y desayunos con chia o
linaza son cada vez mas frecuentes en las mesas locales. Incluso los chefs estan
adoptando las semillas para sus preparaciones con un éxito rotundo. Y lo mejor:
ademas de ser saludables, tienen buen sabor.

"Comer pura lechuga no significa comer saludable”, asegura Catalina Valdés, jefa de
cocina del restoran El Huerto. "Por eso agregarle semillas a las comidas -a ensaladas,
platos calientes y postres- les da un plus y las convierten en platos nutritivos y
entretenidos".

Ese nuevo ingrediente pueden ser semillas de zapallo o de maravilla, sésamo y
amapola. "No solo agregan nutrientes a la dieta, sino que también se ven bonitas y
suman texturas a las preparaciones volviéndolas mas interesantes”, agrega.

Pero los nutrientes y el sabor no son la tinica gracia de estos granos. Sus propiedades
medicinales también los han convertido en un boom de ventas.

Bueno para el cuerpo
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El nuevo salto salmonero
Lunes 16 de abril de 2012
Foto:BLOOMBERG

La produccion salmonera se recuperd el {iltimo aiio y retorné a los niveles previos a la crisis del virus ISA. Se prevé
una moderacién del crecimiento producto de una caida en los precios.

EMOL

Eduardo Moraga Vasquez
Las cifras son elocuentes. En 2011 los salmones se pegaron un gran salto exportador. El volumen que salié de Chile aumento
en casi 30 por ciento. Cuando muchos daban por muerta a la piscicultura a causa del ataque del virus ISA, muestra un
Ilamativo repunte.

En el agro, especialmente el surefio, el dato trajo sonrisas. La industria salmonera es un importante comprador de raps y trigo
(ver paginas 10y 11).

Y aunque los productores de salmon prefieren la cautela, reconocen que la crisis del ISA es pasado.

"Como industria logramos una importante reduccion del riesgo sanitario", afirma escuetamente Carlos Odebret, gerente
general de SalmonChile, la organizacién de las empresas del sector.

Al parecer, una de las grandes lecciones que aprendieron fue a sacar el pie del acelerador. Las cifras son elocuentes. En 2011,
el rubro exportd US$ 2.926 millones, récord historico y casi US$ 700 millones mas que los envios previos a la crisis.

Las razones de la recuperacion
(Qué explica la violenta recuperacion? El elemento central es el éxito en la estrategia para contener el ISA.

Entre 2008 y 2010 se realizaron importantes cambios legales y reglamentarios a la produccion salmonera. En primer lugar, se
cred un sistema de "barrios", 54 en total en el pais, en los que los salmones debian permanecer durante su crianza marina. Ese
confinamiento ayudo a limitar la propagacion.

La imposibilidad de trasladar a los peces llevo a una modificacion de la densidad de las jaulas. Si antes la carga era de 25
kilos de peces por metro cubico, hoy el maximo es 17 kilos/m3.

Esas unidades productivas, ademas, deben seguir pautas comunes de produccion. Los ciclos productivos se inician en
conjunto y duran 24 meses, con tres de descanso. Adicionalmente, se prohibi6 la llegada de ovas desde paises que presenten
problemas con el ISA.

"El control del virus se debid, en gran parte, a la actitud de los mismos productores. Se dieron cuenta que estaban perdiendo
mucha plata y que el futuro de su negocio estaba en juego. Fueron proactivos y se autoimpusieron exigencias antes de que los
reglamentos entraran en vigencia", afirma Roberto Neira, profesor de la facultad de Ciencias Agronomicas de la Universidad
de Chile.

Neira estima que es dificil que se dé una crisis similar a la de 2008-2010, pues hoy existen metodologias de control mas
estrictas.

Desde el ambito ecologista el analisis sobre el futuro salmonero no es tan positivo. Flavia Liberona, directora ejecutiva de
Terram, afirma que la discusion sobre el nuevo marco legal y reglamentario no incluyo a todos los actores regionales.
Ademas, estima que el nuevo ciclo productivo puede generar precariedad laboral, pues los trabajadores de los centros de
cultivo y de las plantas procesadoras quedarian un trimestre sin trabajo. Adicionalmente, critica que la creacion de barrios
terminara por concentrar tanto especies como el control de una empresa en la zona de produccion.

"En el caso de que se produzca una enfermedad en una especie se va a terminar lanzando al mar una gran cantidad de
medicamentos", afirma, y sefiala que hay que monitorear si ese tipo de elementos dafara los numerosos cultivos de choritos
que tienen los pescadores.

Se modera el crecimiento

Si bien el renacimiento de los salmones es mirado con optimismo en el agro, la abrupta caida anterior genera temor sobre la
viabilidad de largo plazo del rubro.

"El costalazo que se pegaron fue muy fuerte. Llegaron al sur dictando catedra, nos hacian sentir como muy atrasados. Creian
que bastaba con las planillas Excel para que todo funcionara. Pues bien, las planillas no pueden explicar todos los
imponderables que hay en la naturaleza. Ojala que hayan aprendido la leccion", afirma un agricultor de la Region de Los

‘ EN PORTADA

UNIVERSIA

Ciencias Agronomicas: Académicos desarrollan ingredientes con
potencial funcional

Lunes, 02 de Enero del 2012 Me gusta Tt < 0 0

Mediante el Proyecto InnovaChile de CORFO "Ingredientes patentables para la industria alimentaria con potencial
funcional en la prevencion y control de la obesidad y diabetes", académicos de las Facultades de: Ciencias
Agronémicas, Ciencias Quimicas y Farmacéuticas y el Instituto de Nutricion y Tecnologia de los Alimentos (INTA), de
la U. de Chile, lograron desarrollar tres ingredientes funcionales, con caracteristicas especificas, probados
biomédicamente.

Los alimentos funcionales son un tema del que todo el
mundo habla en forma muy superficial, pero claramente
existe aun desconocimiento y una falta de rigurosidad en
determinar cudles son realmente alimentos funcionales.

Como es necesario explicar a la gente cuales son las
ventajas de estos alimentos, académicos de la Universidad
de Chile tomaron la iniciativa de generar nuevas
alternativas para ponerlas a disposicién de la sociedad.

El proyecto, que desarrolld la Universidad de Chile, en
conjunto con InnovaChile de CORFO y las empresas
Asemafor Ltda. y Prinal SA.; tenia como objetivo principal
desarrollar ingredientes para la industria a través de la mezcla de distintos Productos Alimentarios Intermedios (PAl),
obtenidos de diversas materias primas vegetales ricas en fibra dietética y compuestos antioxidantes, los cuales
poseen propiedades funcionales que permiten prevenir y controlar algunas enfermedades crénicas no transmisibles.
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