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TRANSPORTE AEREO
DE PRODUCTOS HORTOFRUTICOLAS

INTRODUCCION

Las exportaciones chilenas de productos hor-
tofruticolas han experimentado un constante
aumento, alcanzando las 90 millones de cajas
en la temporada 88/89.

La oportuna adecuacion de los medios de
transporte ha sido y sera un factor fundamen-
tal en el exito actual y futuro de este sector,
siendo el maritimo el principal medio de trans-
porte, a traveés del cual se realiza sobre el 95%
de las exportaciones chilenas de productos
hortofruticolas.

En los ultimos anos se advierte un creciente
intereés en diversificar productos y mercados
de exportacion, donde el transporte aéreo jue-
ga un papel relevante. Este contribuye a acer-
car los mercados en el tiempo, lo que resulta
de especial importancia en las mercancias pe-
recederas de alto valor intrinseco. Tal es el
caso de algunas frutas y hortalizas que produ-
ce Chile “fuera de estacion” en relacion al he-
misferio norte, productos que alli alcanzan
precios muy atractivos para los exportadores
chilenos.

En general, las especies hortofruticolas ex-
portadas por Chile utilizan en mayor o menor
grado el transporte aéreo, el cual guarda rela-
cion con el comportamiento de postcosecha
de la especie, época de la temporada, mercado
y precio de venta en destino.

Los principales productos hortofruticolas
que usan como via primaria el transporte aé-
reo son: frambuesas, esparragos, boysenbe-
rries, frutillas, radicchio, zarzaparrillas, tunas,
cerezas, nisperos y otros (Cuadro 1). Sin em-
bargo, son mas de 50 los productos perecede-
ros que utilizan el transporte aéreo, y su volu-
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men representa el 3,5% del total de productos
hortofruticolas exportados por Chile durante
la temporada 88/89 (Figura 1).

Figura 1. El transporte aéreo permite la exportacion de
productos hortofruticolas altamente perecederos.

GENERALIDADES SOBRE TRANSPORTE
AEREO

El transporte aéreo es el método mas eficaz
para vencer las barreras impuestas por las lar-
gas distancias y las dificultades de la topogra-
fia, caracterizandose por su rapidez y altos cos-
tos. Si bien es cierto que el transporte aéreo no
es competitivo en muchos casos, su rapidez,
que ningun otro medio de transporte iguala,
puede ser un factor valioso en el traslado de
una amplia gama de productos y circunstan-
cias, siendo de gran relevancia en el transporte
de productos perecederos.

El volumen de carga transportada por via
aérea a nivel mundial, representa menos del
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CUADRO 1

temporada 1988/89 (en cajas)

Voliumenes Exportados
Especies
Total Via Aérea %

Frambuesas 834153 828.746 994
Esparragos 498.002 497.002 99.8
Cerezas 574.464  366.169 63,7
Uva de mesa 47.274.386  341.746 0.7
Duraznos 2.803.144  236.321 84
Ciruelas 5.456.794 214.763 3.9
Nectarines 4.970.219 213.394 43
Paltas 403.603 149.296 37,0
Damascos 241.269 88.104 36.5
Boysenberries 37.628 37.628 100,0
Kiwis 3.767.342 22.180 0,6
Frutillas 20.641 20.641 100,0
Radicchio 19.889 19.889 1000
Manzanas 15.512.059 14.760 0,1
Tomates 42.176 14.411 34,2
Nueces 90.333 10.375 11,56
Peras 4.287.854 10.042 0,2
Melones 278.921 5.379 1.9
Zarzaparrillas 4.99 4991  100,0
Tunas 4.778 4.358 91,2
Caquis 28.052 3.823 13,6
Nisperos 5.105 3.452 67.6
Pasas 336.911 2.832 0.8
Almendras 30.323 2.680 88
Ajos 170.671 2.371 1.4
Alcachofas 8.931 851 95
Ciruelas secas 166.704 425 0,3
Limones 7.604 139 1.8
Orégano seco 32.855 133 0,4
Manzana desh. 19.676 95 0.5
Naranjas 6.193 93 1.5
Chalotas 4.762 54 1.1
Otras 2.039.341 21.427 1.0
Total 89.979.774 3.138.570 35

Fuente: Elaborado por el autor a base de los antecedentes
de Estadisticas de Exportacion Hortofruticola, temporada
88/89, de la Asociacion de Exportadores de Chile, A.G.

1% del movimiento total de mercancias, pero
su valor representa aproximadamente del 10
al 20% del comercio internacional, segun los
paises y rutas que se trate, lo que indica que
son cargas de mucho valor y poco volumen.

ROL DEL TRANSPORTE AEREO
EN EL DESARROLLO
DE LAS EXPORTACIONES

Las prestaciones de servicios de transporte
forman parte de todo esfuerzo de promocién

de las exportaciones y, en consecuencia, del
desarrollo en general. Sin embargo, lo impor-
tante es que los servicios de transporte se
adapten a las necesidades concretas de la car-
ga y a las necesidades econdmicas y técnicas
de las rutas comerciales. Es asi que |las caracte-
risticas de cada tipo de transporte permiten en
todo momento seleccionar el que mejor se
ajuste al producto objeto de exportacién, co-
mo a su destino.

En el transporte aéreo, los aviones de pa-
sajeros y carga de las lineas internacionales
hacen escala en casi todos los paises en desa-
rrollo, de tal modo que los mercados mas leja-
nos solo se hallan a una distancia que se cubre
en uno o dos dias. Las ventajas de rapidez,
amplias posibilidades de destinos y regulari-
dad de horario, han posibilitado o acrecentado
las acciones de exportacion y muchas veces
estas no habrian sido posibles sin el apoyo de
este veloz medio de transporte, siendo, de tal
manera, indispensables las lineas aéreas en la
apertura de muchos mercados. En el ambito
de productos perecederos, el transporte aéreo
ha sido un factor clave en la ejecucion de las
exportaciones desde paises en desarrollo, y
muchos de esos productos no podrian haber
llegado jamas a establecerse en el mercado sin
el transporte aéreo.

En general, las mercancias a embarcar por
via aérea, presentan ciertas caracteristicas, ta-
les como:

— Que el producto tenga un valor unitario alto,
por lo que una tarifa de transporte alta, por-
centualmente no lo afecte en forma signifi-
cativa;

— Que el producto sea en extremo perecede-
ro, no soportando transportes largos, y
—Que el precio recibido en el mercado de
destino sea tan conveniente que solvente
este sobrecargo en la tarifa impuesta al

transporte por avion.

PROCESO DE TRANSPORTE AEREO
DE PRODUCTOS HORTOFRUTICOLAS

El proceso de transporte por via aérea com-
prende las siguientes etapas:

1. Preparacion preembarque

2. Embarque

3. Travesia a su punto de destino
4. Desembarque.
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1. Preparacion preembarque

Atendiendo a las caracteristicas del medio en
el que se efectuara la travesia, el producto de-
be ser preparado adecuadamente, en lo refe-
rente a:

— Enfriamiento previo: este aspecto es impor-
tante, dado que las aeronaves no cuentan
con un sistema de frio a bordo (salvo que se
usen contenedores refrigerados). Todas las
cabinas del avion estan presurizadas, pu-
diéndose controlar la temperatura, por lo
tanto la fruta no deberia sufrir cambios en
este sentido. Generalmente la temperatura
de sus bodegas oscila entre 3 a 14 grados
centigrados durante la travesia.

— Embalaje: las cajas de embalaje deben ser
lo suficientemente resistentes para que so-
porten por lo menos 18 unidades de alto,
por el tipo de estiba en las aeronaves.

2. Embarque

Una vez cumplido los tramites reglamentarios
y fitosanitarios, la carga debe ser transferida
desde el transporte terrestre a los pallets o
contenedores aéreos, para ser embarcados
adecuadamente en la aeronave.

La operacion de embarque comprende las
siguientes etapas:

— inspeccion fitosanitaria;
—estiba; y
—carguio de la aeronave.

Toda exportacion de productos hortofruti-
colas y flores debe ser sometida a una inspec-
cion fitosanitaria en las instalaciones dispues-
tas para tal efecto por el Servicio Agricola y
Ganadero (sac) en el aeropuerto Comodoro
Arturo Merino Benitez.

Los envios a eua deben ser sometidos al
“Programa cooperativo uspa/sac”, en virtud
del cual la inspeccién fitosanitaria, en origen
(Chile), se realiza en forma conjunta por perso-
nal calificado del sac y del Departamento de
Agricultura de los Estados Unidos de América
(uspa). Este programa contempla los diversos
aspectos en que debe verificarse la inspeccion
fitosanitaria. En ella se muestrea el 2% de cada
partida de frutas u hortalizas. Es importante
resaltar que, si el nivel de rechazo de una espe-
cie determinada sobrepasa el 25% del total de
cajas presentadas a inspeccion, se prohibira el
ingreso a ee.uu. de esa especie proveniente de

Chile, por el resto de la temporada. Los niveles
de rechazos se evaluan cada 15 dias, base fe-
cha calendario; si en ese lapso no alcanzan el
25%, se inicia un nuevo periodo de evaluacion
(Figura 2).

Figura 2. Inspeccion fitosanitaria realizada por usoa/sac

Por otro lado, la Asociacion de Exportado-
res ha resuelto llevar una evaluacion interna, a
nivel de productores, para lo cual determiné
que si algun productor sobrepasa el 20% de
rechazo, éste sera suspendido de la exporta-
cion por algun tiempo o en forma definitiva.

Para envios a otros mercados, en la inspec-
cion fitosanitaria intervienen solo inspectores
del sac, y el proceso se realiza en dependen-
cias separadas a las utilizadas para eua.

Una vez cumplidos los tramites fitosanita-
rios, la carga debe ser transferida desde el
transporte terrestre a la loza del aeropuerto.
Basicamente se distinguen tres tipos de es-
tibas:

a) “Containers”
b) “Pallets”
c) Caja a caja

Los “pallets” y “containers” son dispositi-
vos utilizados para consolidar la carga, facili-
tando las labores de embarque y desembar-
que de la aeronave, como también, aumentar
la seguridad y proteccion del producto. Cada
aeronave cuenta con sus propios “pallets” y/o
“containers”, los cuales pasan a formar parte
estructural de lamisma, por ello se les denomi-
na uotL o Lo (Unit Loading Devices, unidades
para el transporte de carga).
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al “Containers” o contenedores

Corresponden a unidades cerradas, normal-
mente de aluminio o fibra de vidrio. Los tipos
de containers son los siguientes:

Refrigerados (hielo seco):

0-3 : Volumen utilizable 3 metros cu-

bicos
Peso maximo 1.300 kilos
o-11  Volumen utilizable 5 metros cu-
bicos
Peso maximo 2.830 kilos

No refrigerados:

wo-2:  Volumen utilizable 3,3 Metros cu-

bicos
Peso maximo 1.100 kilos
0-8:  Volumen utilizable 6,8 metros cu-
bicos
Peso maximo 2.200 kilos

El peso maximo de carga por Lp varia en
funcion de la densidad de la mercancia. En el
Cuadro 2 se indican las capacidades maximas
aproximadas de los containers Lo3 y Lb11, para
las principales especies hortofruticolas y flores
exportadas por via aérea. Es importante tener
presente estas capacidades para el calculo real
de tarifas de flete en kg, cuando la modalidad
de tarifado empleada es por unidad de carga,
independiente al niumero de kg que contenga
(siempre que no sobrepase el limite maximo
tolerable).

b) “Pallets” o paletas
Es una plataforma (2,24 < 3,18 mo0 1,53 x 3,18

CUADRO 2
Capacidades maximas |aprox.)
de contenedores o3 y Lo11

X D3 Lol Relacion
S kg)  (kg) Peso
Volumen
Cerezas 1.400 2.700 1
Frutas carozo 1.400 2.700 1M1
Frambuesas 700 1.350 12
Frutillas 700 1.350 12
Espérragos 900 1.800 11.5
Alcachofas 1.000 2.100 11.3
Flores 500 1.050 13.6

Fuente: Comité de Exportadores Usuarios Via Aérea
fceura).

m), generalmente metalica, sobre el cual se
dispone la mercancia (con una altura maxima
de 1,62 m), para luego ser asegurada, utilizan-
do una red especial para tal efecto. El uspa
exige que todo el pallet sea forrado en polieti-
leno negro. Este sistema es usado solo en los
aviones de carga.

c) Caja a caja

En esta modalidad el carguio del avion se reali-
za con cajas individuales o “masters”, siendo
la menos frecuente, utilizada en aeronaves de
pequeno tonelaje, que no permiten el uso de
contenedores o paletas.

Para el carguio de la aeronave se requieren
equipos especializados, tales como: correas
transportadoras, elevadores de carga y pallets
a nivel del piso del avion (cargo loaders), grias
horquillas para maniobrar la carga y tractores
para movilizar los equipos y el avion. Para rea-
lizar esta faena se necesita que la carga esté
preparada en la loza con dos horas de anticipa-
cion a la partida del avion.

3. Travesia al punto de destino

El tiempo de travesia, en un aeroplano de tipo
707 6747, se cumple entre 13 a 20 horas, segun
se trate de Estados Unidos (Nueva York) o Eu-
ropa (Hamburgo), respectivamente. Los vue-
los a Japon, via Canada, con una escala en
Toronto, tienen una duracion de 31 horas y 30
minutos.

4. Desembarque

Una vez arribado el avion a su punto de desti-
no, los pallets o contenedores son desconsoli-
dados, para entregar la carga a los consignata-
rios o recibidores para su distribucion.

EXPEDICION Y EFICIENCIA
DEL PROCESO DE EMBARQUE

El tiempo de embarque guarda relacion con su
tamano, ya que a mayor volumen se requiere
mayor tiempo. Se ha podido determinar que
los tiempos optimos tedricos (tiempos que
tendria el proceso cuando sus tiempos muer-
tos son minimos o nulos) representan en pro-
medio un 30% del tiempo efectivo, o que indi-
ca una baja eficiencia.

Los factores que provocan esta baja eficien-
cia son variados, los cuales inciden en distinto
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Figura 3. La fruta debe esperar al sol la estiba y el embar-
que (19 h, 30°C), condiciones que afectan su calidad.

grado segun el embarque. Muchos de estos
factores se asocian con la falta de una terminal
de carga y equipo necesarios; como también a
la necesidad de los exportadores de llegar con
la debida antelacion para tener tiempo para
maniobrar frente a posibles rechazos u otros
inconvenientes. Es importante destacar que
gran parte del proceso se realiza a pleno sol,
por no contar el aeropuerto con suficientes
sitios sombreados. Por lo tanto se hace nece-
sario dotar al aeropuerto de una terminal de
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carga adecuada, que presente mayor ampli-
tud, equipos necesarios y mayor cantidad de
sitios sombreados. A la vez, posibilitar el
mayor numero de inspecciones fitosanitarias
en origen (predio o Central Fruticola), de ma-
nera de reducir los tiempos del proceso en el
aeropuerto (Figura 3).
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